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KOTAKINABALU: Fakult
Sains Makanan dan Pe-
makanan (FSMP) Universin
Malaysia Sabah (UMS) ber-
sedia membimbing usahawan
vang ingin menceburkan
dirt dalam bidang industn
makanan halal.

Dekan FSMP, Prof. Madya
Dr. Patrcia Matanjun, ber-
kata segala latthan dan bim-
bingan 1tu disediakan melalw
sebuah unit yang dikenah
sebagai Unit Keselamatan
dan Kualiti Makanan.

“Dengan visi untuk mem-
promosikan keselamatan

dan kualit: makanan melalwm
penyeldikan dan perkhid-
matan, unit 1l menawarkan
pelbaga: latihan, kursus,
dan khidmat rundingan
kepada pelbaga: pthak ter-
masuk merekas yang ingin
mehibatkan diridalam indus-
tr: halal.

“Sepert1 vang kita sedia
maklum, Malaysi sesung-
guhnya mempunyai potensi
besar sebaga: peneraju hub

halal dunia yang menyaksi-
kan sebanyak RM31 bilion

eksport halal negara te-
lah direkodkan pada tahun
2020.

“Unit 11 vang beroperasi
sejak 28 Me: 2013 sekah gus
dilthat seiring dengan has-
rat kerajaan vang mahu
mengangkat mndustri halal
sebagal industr: strategik

untuk menjavakan objektif

PATRICIA

Wawasan Kemakmuran Ber-
sama (WKB) 2030," katanya
dalam satu kenyataan di sini,
semalam.

Beliau berkata, antara
Kursus Latithan Halal yang
ditawarkan 1alah kursus
Kesedaran Halal kepada
Industr: Halal, Amalan Baik
bagi Industr: Halal, dan
Swistem Pengurusan Jaminan
Halal.

“Kursus lain adalah ten-
tang Audit Halal Dalaman,
| atthan Eksekut:f Halal dan
Program Auditor Halal Glo-
bal vang Diperaku.

“Kesemua kursus diken-
dalikan pakar-pakar Tek-
nolog:i Makanan, Sains
Makanan dan Pemakanan
UMS untuk memastikan
usahawan atau individu
mempunyal pengetahuan
mendalam terhadap peng-

urusan keselamatan dan
kualit1 makanan seterusnya
memahami konsep makanan
halal,” katanya yang juga
Pengerus: unit berkenaan.

Katanya, unit berkenaan
buat masa i dikendalikan
Timbalan Ketua Unit, Ts
Dr. Nor Qhairul lzzreen
Mohd Noor turut menyed:a-
kan Perkhidmatan Makmal
Analisis Makanan bag tuju-
an menganalisis makanan

halal.

“Makmal in: mempunyai
keupayaan untuk membuat
Analisis DNA babi (porcine)
dalam produk makanan (1SO
17025:2017) serta lain-lain
analisis makanan berdasarkan
permintaan.

“Bagt yang memerlukan
khidmat rundingan halal,
kita di Unit Keselamatan
dan Kualiti Makanan i1 sen-
tzasa bersedia untuk memben:
perkhidmatan terbaik.

“Kita ada menawarkan
khidmat rundingan untuk
Permohonan Pensyilan Ha-
lal Jabatan Kemajuan Islam
Malaysia (JAKIM), Pemba-
ngunan Sistem Jaminan Halal
dan khidmat Audit Halal
Dalaman,” katanya.

Sehubungan 1tu, Patricia
mengajak orang ramai untuk
mengikut: perkembangan
semasa unit tersebut dengan
menekan sukaan pada la-
man facebook Food Safety
and Quality Unit UMS atau

melayari www.ums. edu.
my/fsquv2.




