UMS terima geran bernilai RM5 juta

Daripada Yayasan Sabah untuk bangunkan produk cendawan dan halia di Sabah
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KOTA KINABALU: Uni-
versiti Malaysia Sabah
(UMS) menerima geran
RM5juta daripada Yayasan
Sabah baru-baru ini bag
membangunkan produk
cendawan dan halia.

Timbalan Naib Canselor
(Penyelidikan dan Inovasi)
UMS, Prof. Madya Ts. Dr.
Ramzah Dambul berksts, ia
sebagai inissatif projek strate-
gik bagi sektor sosioekonomi
dan berpotensi mengubah
secara signifikan landskap
bio-agro di Sabah.

“Menurut Grand View
Research, saiz pasaran global
cendawan mlsh US$44. 1 bilion
(2020), dengan pertumbuhan
tehunan 9.5 peratus hingga
tahun 2028,

“Import cendawan Ma-
layss sendin pun mencecah
RMI18 juta setshun ber-
dasarkan data pada 2012
Maksudnya, ini satu industri
vang maha gadang.

“Masalshnya, belum ada
inisiatif yang dipacu penye-
lidikan dengan benar-benar
tersusun; untuk memba-
ngunkan sektor cendawan
berasaskan spesies lokal,
yang unik dan rintang ik-
lim setempat. Inilah jurang
yang UMS cuba tangani,”
katanya.

Belmu berkata demikian
dalam satu hantarsn Face-
book pads Ahad selepas
membuat lawatan terhadap
sekumpulan penyelidik UMS
yang melakukan eksplo-
rasi cendawsn di Taman
Bukit Tawsu, sebuah hutan
rekreasi di bawah jagaan
Sabah Parks.

Dalam pada itu, Ramzah
turut memaklumkan bahawa
sehingga hari ini, pasukan
penyelidikan UMS yang
diketuai Dr. Jaya Seelan
Sathiya berjays mengenal
pasti kira-kira 1,250 spesies
cendawan liar Borneo.

“45 perutus daripads cen-
dawan it mempunyai nilai

farmaseutikal, yang mana

PENERANGAN: Ramzah (kanan) bersama pegawai Sabah Parks,
perkongsian.
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18 spesies telsh pun selesai
kajian fundamental

=25 1alah kategon
edible (boleh dimakan),
lima spesies sedang dabm
peringkat “domestication™
untuk diterjemah kepada
industri agro.

“Ini termasuk “shiitake
Sabah”, spesies asli negen
ini yang mempunyai potensi
premiumsetaraf dengan shii-

take Jepun,” katanya.

Ramzah berkats, selain
fungsi perubatan dan maka-
nan, ada jugs cendawan
yang menawarkan pelbagai
kepentingan lain.

“Misalnya, 18 spesies cen-
dawan bercahays, yang se-
dang diinovasi kepada konsep
“glowing garden” yang bakal
menjadi tarikan pelancongan
eksotik.
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cendawan.

“Ada juga “cendawan
zomhbie” yang sporanya boleh
menembusi haiwan kecil
seperti serangga. Kemudian
1 tumbuh berakar daridalam
badan,dan membunuh peru-
mah tersebut.

Mengulas lanjut, Ramzah
turut menjelaskan terdapat
cendawan yang menghasil-
kan bahan pewarna organik,
untuk kegunasn stus kertas
dan tekstil

Katanya, ia merupakan
satn alternatifl mesra alam,

berbanding pewarna yang
disintetik secara kim.

“Namun, kajian sains fun-
damental bagi aspek ini masth
jauh sebelum sampai ke tshap
aplikasi teknologi.

“Saya paling teruja bila

diberitzhu tentang penemuzn
tiga sampel yang berpotensi
jadi spesies baru.
“laitu dari kumpulan -
Ophiocordyceps (zombie
fungi), Polyporus (boleh
makan) dan Gasteroid Lac-
tarius (menghasilkan ktex).
Ini perlukan analisis mole-
kular DNA, sebelum dapat
dimuktamadkan statusnya,”
jelasnya.



