
UMS cipta kaedah pantas 
kesan formaldehid dalam ikan 
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KO'1'A 1UNA1iALU: Sekumpulan 
penyelidik dari Universiti Malaysia 
Sabah (UMS) mencipta kacxlah yang 
dapat mengesan kehadiran formalde- 
hid berkadar rendah pada ikan dalam 
tempoh lima saat dengan 99 peratus 
ketepatan. Penyelidik kanan di Institut 
Penyelidikan Bioteknoloi, ýi UMS Dr Md 
Shafiquzzaman Siddiquee berkata 
kaedah sedia ada mengambil masa 
sehari. 

"Penyelidikan ini dilakukan oleh 
pelajar tý-thun akhir kita yang sedang 
mengikuti program sarjana muda, " 
katanya kepada Bernalna di sini. 

Menurut Md Shafiquzzaman, 
formaldehid merupakan bahan awet 
yang diguna tmtuk metýadik. ui ikan 
segar tahan lebih lama namun boleh 
membahayaktui kesihaum manusia. 

Katanya berdasark, ut Akta 
Peraturýut peraturan Makanan 198,5, 
kadar forntaldehid yang dibenarkan 
untttk nuakan; a segar ialah lima 
mikro[, n"am bagi setiap gram. 

"Apabila diguna berlebihan, bahan 
ini berbahaya jika dimakan olch manü- 
sia dan boleh nlen. yebabkan kanser 
jika ditnakan ünttilc jankka masa yang 
lama seperti dibuktikan naenerüsi 
kajimi Agensi Penyelidikan mmngenai 
Kanser (IARC), " katanya. 

Mengenai kaedah yang dihasilkan 
oleh UMS, beliau berkata berbuuading 
kaedah sedia ada yang memerlükan 
penggunaan maktnal, penyelidik UMS 
menggunakan biosensor berasaskan 
'electrochemical' yang dapat ntenge- 
san formaldehid dengan pantas. - I3ernama 


