
BANTU: Or. Suzillah (lima kiri) bersama peserta Pengurusan Perniagaan dan Keusahawanan, baru-baru ini. 

FKAL perkasa usahawan warga emas dan belia Labuan 
UB 14.11.2025 P.04 

LABUAN: Fakulti Kewan­
gan Ant:arabangsa Labuan 
(FKAL), Universiti Mal.\r-,ia 
Sabah(Ui\iS) telahmelaksJna.. 
1cm Progmm Pendayaan l'.rmu 
Siri I: Pengurusan P~n 
dan Keusahawanan, batu-..\ 
baru ini. 

Iasebagailangbhpermulaan 
kepada Projek UniMadani 
PembwtanKuihdanMakanan 
Tradisional Komuniti Warga 
Emas l..abuan. 

di~J~~ 
Masyarakat W.P. l..abuan itu 
dihadiri oleh 30 peserta, terdiri 
daripadaahliPertububanPusat 
Aktiviti Warga Emas ubu:an 
sena belia Labuan. 

lnisiatifini menjadi platform 
penting da1am memperkukuh 
hubungan dua hala antara 
wargaemasdan ~imuda 
melalui perk.ongsian ilmu 
dan kemahiran dalam bidang 
keusahawanan mak.anan tradi-
sional 

Kerua frt!iek., Dr. sSuzillah 
Sidek-~., pelaksanaan 
projek ini bul\lin sahaja 1/er-
t ujuan peti:k.omu-
niti bumiputem ~ 
'pembuatan k.uili malcman 
tradisional t6:npatan, malah 
~,pely:lng penjanaan 
pemlapatiUJ baharu kepalili 
gtiloog:m berlcenaan. 

"Dengan adanya projek. ini, 
warga emas dan belia dapat 
bersama-suna meningkatlcm 
kegiatan ekonomi komuniti di 
Labuan, di samping memas­
tilcmresipi, telcnikdan warisan 
makanan tradisional tempatan 
terns dikekaJkan d:m tidak. pu­
pus ditelan mman," k:atanya. 

Projek.dikendalikan pasuk.an 
penyelidik FKAL yang terdiri 
daripada Dr. Suzillah Sidek, 
Dr. Emily Yapp Hon Tshin, 
Dr. Sharinah Puasa, dan Dr. 
Ahmad Aizudin Hamz.ah den­
gan k.erjasama penm daripada 
Jabatan KebajikanMasyarak.at 
W.P. Labuan. 

P~~Pertub~Pusat 
Aktivi6 ~'½a E.ma!i L:1Iiulo1 
Oahlan~:Si!!,~~

3
~edgalu­

ai~ pee aktiviti 

~ 
ini kerana dapat 
-~~ 

1..~ 1-J-
twffiWUtl Wllrl2,em3S. 

~ek ini turut meneri-
1~ ~.in, 'J!Gi4:u ™~P9:i 
Pengarnh Jabatan Kebajikan 
Masyarakat W.P. Labuan, 
Rodin Suri Ari( 

Beliau menyatakan komit­
menjabntandal:ammendukung 
usabamemperkasamasyarakat 
meJahri inisiatif sosial berimpak 
tinggi seperti ini 

Sebagaikesinambungan,dw 
lagi siri program baka1 dilak.­
sanakan padamasaak.andatang 
iaituSiri2: BengkelPembuatan 
Kuih Kelupis, Kuih Lamban 
dan Kuih Pais Manis. 

Selainitu,Siri3:KursusPen­
gena.Ja.n Tek.nologiSejuk. Beku 
Makanan yang akan mem­
perlcukuh kemahiran peserta 
dalam aspek peageluaran dan 

pc.tneliharaan kualiti produk 
makanan.. 

Dr. Suzillah yaag juga Pen­
syaph Kanan Fl<AL berkata 
ob~ utama projek ini ialah 
memperk.asak.an keusaha­
".man komuniti bumiputera 
Labuan melalui pembuatan 
j~ dan makanan tradisiooal. 

Pada masa sama, mewu­
judkan peluang penjanaan 
pendapratan mapan berasask:an 
warisan malcman tempatm. 

Projek ini jugaseiringdengan 
semangat UniM.adani yang 
menekankan pembangunan 
inklusif dan kesejahteraan 
komuniti melalui ilmu, inovasi 
dan kolaborasi 

Dengan sokongan pelbagai 
pihak., Projek Uni.Madani ini 
diharap dapat menjadi peman­
gkin kepada pembangunanso­
sioek.onomi kon:amiti Labuan 
serta memperk.ukuh jati diri 
masyarak.at melalui kelestarian 
warisan mabnan t:radisional 
tempatan. 


